
Executive Chef Marcello Romano 

SNACK 

ANTIPASTI 

Caviale Iraniano Beluga Huso Huso servito con blinis 

Misticanza di campo con carciofi, verza rossa e tofu 

Mozzarella di bufala campana 

con crema di patate, funghi e pomodori secchi 

Tartare di dentice con salsa melograno e melissa 
 

Waffle al pepe con tartare di manzo scottona Danese al lime e
battuto di avocado 

Cocktail di gamberi Hassler 
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30 gr. 
50 gr. 
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PRIMI PIATTI 

SECONDI PIATTI 

DESSERT E SORBETTI ARTIGIANALI 

Tiramisù
Assolutoalla nocciola I.G.P. del Piemonte 
StrudelHasslercon salsa alla cannella
Briochesicilianacon gelato a scelta,
pannaesalsadicioccolato 
Briochesicilianacon sorbetti a scelta

Gelati esorbettiartigianali

 

 

Crema di zucca butternut con dragoncello e zenzero 

Amatriciana dell’Hassler con pepe aromatico
Pecorino Romano D.O.P. e guanciale croccante 

Tubetti alla crema di cozze con limone e patate rosse 
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1 pallina  7 
2 palline 10 
3 palline 14 
4 palline 18 

 

 TRADIZIONALE ROMANO  VEGETARIANO  VEGANO 

TH

Carne o pesce del giorno 

con spinaci ripassati e cardoncelli 

Filetto di manzo alla senape antica 

con bernese tartufata e indivia alla rapa rossa 

Tofu arrostito con crema di funghi 

e fettucce di carote e zenzero


