SALONE EVA

RESTAURANT & COCKTAIL BAR

ANTIPASTI

CAVIALE IRANIANO BELUGA HUSO HUSO
SERVITO CON BLINIS 10 gr.

(1,3,4,5,7.8)°
30 gr.

50

gr.

’ MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA CON CREMA
# DI PATATE ROSSE, FUNGHI E POMODORI SECCHI
(7.8,9)°

TARTARE DI DENTICE CON SALSA DI MELOGRANO E MELISSA
(4)°

PUNTARELLE ALLA ROMANA CON POLPO E SALSA ACETO ALLE
OLIVE TAGGIASCHE
(1.3.4.7.8)*

v INSALATA DI AVOCADO E ZENZERO CON CAVOLO VIOLA
ALL’ACETO DI MELA E SEDANO AL LIME
9

TARTARE DI MANZO SCOTTONA DANESE
(1,3,4,7.8,10)

PINSE
PIZZA MARGHERITA CON SALSA DI POMODORO DATTERINO,

’ MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA E BABY BASILICO
(1,5,7,9)

v PIZZA MARINARA CON SALSA DI POMODORO DATTERINO, AGLIO,
ORIGANO E OLIVE TAGGIASCHE
(1,5,7.8,9)

PINSA ROMANA CON RADICCHIO, FORMAGGIO BRIE, SPECK E
NOCI
(1,6,7,10)%

PINSA ROMANA CON SALMONE MARINATO AL LIMONE E
FINOCCHIETTO, RUCOLA, RICOTTA AGRUMATA E MICRO
VERDURA

(1,4,6,7,10)*

HAMBURGER

HASSLER CHEESEBURGER : manzo, senape,ketchup, pomodoro, lattuga, cheddar,patate
(1,3,5,7,8,9,10)°
- manzo, salsa b.b.q., cipolla grigliata, lattuga, patate

HAMBURGER B.B.Q.
(1,3,5,7,8,9,10)°

SANDWICHES

HASSLER CLUB SANDWICH
(1.3.5.7.8,9,10)*

TOAST PROSCIUTTO COTTO E
FORMAGGIO
(1,3,5,7,8,9,10)*

TOAST CON TACCHINELLA, BRIE E RUCOLA

(1,3,5,7.8,9,10)*
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PRIMI

RAVIOLI DI BACCALA E RAPA ROSSA CON CAVOLO LUNGO E FAGIOLI CANNELLINI SU SALSA
ALLA CIPOLLA ROSSA

(1,3,7,8,9)°

AMATRICIANA DELL'HASSLER CON PEPE AROMATICO, GUANCIALE CROCCANTE E PECORINO
ROMANO D.O.P.

(1,7,9)°

CREMA DI CIME DI RAPA E SEDANO RAPA CON PANURE ALLA PAPRIKA AFFUMICATA
(1,5.6,8.9.10)°

GNOCCHI DI SEMOLA CON RAGU ALLA GENOVESE E RICOTTA SALATA
(1.7.9)°

RISOTTO AI FUNGHI MANTECATO ALLO STRACCHINO DI CAPRA
(7.9)°

SECONDI

FILETTO DI MANZO ALLA SENAPE ANTICA CON SALSA OLANDESE TARTUFATA E INDIVIA ALLA
RAPA ROSSA

(3.5.7.8,9.10)°

PESCE O CARNE DEL GIORNO CON SPINACI RIPASSATI E CARDONCELLI GRIGLIATI

(Pesce (2,3,9)°/ Carne (9)°

TOFU ARROSTITO CON CREMA DI FUNGHI E FETTUCCE DI CAROTE ALLO ZENZERO
(1,6.8.9.11)

SPIGOLA ARROSTITA CON SCAPECE DI GAMBERO E CAVOLO NERO SPADELLATO
(2,4,9)°

CARCIOFO TRIFOLATO ALLA ROMANA CON UOVO AL TEGAMINO E TARTUFO
(3.9)

CONTORNI

SCAROLARIPASSATA ALL'OLIO D’OLIVA, OLIVE NERE TAGGIASCHE, UVETTA
DISIDRATATA E PINOLI TOSTATI

(5.8.9)

CICORIA RIPASSATA CON AGLIO E PEPERONCINO DOLCE CALABRESE

(9)°

VERDURE GRIGLIATE ALL’OLIO DI POMODORI SECCHI

(5,8,9)

DESSERTS

TIRAMISU HASSLER

(3.7.,8)°

ASSOLUTO ALLA NOCCIOLA 1.G.P. DEL PIEMONTE

(1,3,5,7,8)°

STRUDEL HASSLER DI SFOGLIA CON SALSA ALLA CANNELLA
(1,3,7,8)°

BRIOCHE SICILIANA CON GELATO A SCELTA, PANNA E SALSA DI CIOCCOLATO
(1,3,5,6,7.8)°

BRIOCHE SICILIANA CON SORBETTI A SCELTA

(1,8)°

GELATO E SORBETTI ARTIGIANALI

3 PALLINE
(1,3.5.6,7,8.11)°

4" TRADIZIONALE ROMANO r 4 VEGETARIANO V' VEGANO

EXECUTIVE CHEF MARCELLO ROMANO
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